






Herzlich Willkommen.
Schön, dass Sie bei uns Gast  sind





Unsere Öffnungszeiten:

Montag: 				ist unser Ruhetag
Dienstag bis Freitag: 	08:45 – 14:00 Uhr
						17:00 – 23:00 Uhr
Samstag:				08:45 – 23:00 Uhr
Sonntag:				10:00 – 22:00 Uhr

Telefon:				052 681 59 59

En Guete


	Kalte Vorspeisen





	
	
Rindscarpaccio auf Trüffelmayonnaise
verfeinert mit Pinienkernen, Parmesan, Rucola

	

CHF
	

 17.00 

	
	
	
	

	
	Dreierlei von der Garnelen
Klassischer Crevettencocktail, gebratene Black Tiger Garnele und eine gefüllte Kroquette mit Garnele, serviert mit einem frühlingshaften Salatbouquet
	 CHF
	 18.00

	
	
	
	

	
	
	
	


























	Salate (
Fügen Sie hier Ihre eigenen Bilder ein oder löschen Sie den Balken für eine traditionelle Speisekarte
)





	
	Blattsalat mit gerösteten Kernen 
Saisonale Marktsalate nach Ihrem Gusto mit französischem oder italienischem Dressing
	CHF
	9.00

	
	
	
	

	
	Gemischter Salat mit Brotcroutons
Fünf verschiedene Salate, begleitet von 
Blattsalaten (französisch oder italienisch Dressing)
	CHF
	10.50

	
	
	
	

	
	Caesar Salat
Römersalat / Lattich mit gebratenen Speckwürfeli,  Knoblauchcroutons und Parmesanspäne, Caesardressing
	CHF
	12.50






	Suppen (
Fügen Sie hier Ihre eigenen Bilder ein oder löschen Sie den Balken für eine traditionelle Speisekarte
)





	
	Sämige Tomatensuppe mit Creme Fraiche
Schnittlauch

	CHF
	8.50

	
	
	
	

	
	Grünerbsensuppe
Parfümiert mit Zitronenöl
	CHF
	9.50

	
	
	
	

	
	Tagessuppe
Fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach dem aktuellen Angebot
	CHF
	8.00




























	Vegetarische Gerichte (
Fügen Sie hier Ihre eigenen Bilder ein oder löschen Sie den Balken für eine traditionelle Speisekarte
)





	
	Rassiges Quinoa - Gemüse – Curry
mit gewoktem Quorn
	CHF
	21.50

	
	
	
	

	
	Tagliatelle
Mit Grün- und Weissspargelragout, Frischkäse, Parmesan geröstete Mandelstifte
	CHF
	24.50

	
	
	
	

	
	Köstliche Gemüselasagne
Feine Gemüsewürfeli an Tomaten-, Béchamelsauce und Mozzarella dazu Rispentomaten aus dem Ofen
	CHF
	22.50




	Fischgerichte (
Fügen Sie hier Ihre eigenen Bilder ein oder löschen Sie den Balken für eine traditionelle Speisekarte
)





	
	Gebratenes Zanderfilet Royal
Weisswein – Lauch Sauce, mit Garnele und 
Wildreis 

	CHF
	27.50

	
	
	
	

	
	Gebratene Lachstranche 
Mit Quinoa Curry und gebratenen Grünspargeln
	CHF
	29.50

	
	
	
	

	
	Regenbogenforellenfilet Grenobler Art
In Butter gebraten mit Kapern und Zitrone
Salzkartoffeln und Spinat
	CHF
	31.50






	Fleischgerichte





	
	Cordon Bleu vom Schwein
Gefüllt mit Schinken und Gruyere 
Marktgemüse
	CHF
	26.50

	
	
	
	

	
	Geschnetzteltes vom Schwein
Pilzrahmsauce, hausgemachte Tagliatelle 
und Gemüsegarnitur
	CHF
	23.50

	
	
	
	

	
	Wienerschnitzel vom Kalb 
Paniertes Kalbsschnitzel, Gemüsebeilage

Entrecote vom Rind mit Kräuterbutter
Marktgemüse


Lammnierstück mit Knoblauch-Basilikumkruste
Kräftiger Jus, bunte Gemüsebeilage

Halbes Hähnchen Piri Piri
Rassiges, gebratenes halbes Hähnchen
Piri Piri

Pouletgeschnetzeltes mit Curry
Gemüse und Langkornreis



[bookmark: _GoBack]
Sie haben die Wahl bei den Stärkebeilagen:
unsere hausgemachten Pommes frites
Röstikroquetten 
Salzkartoffeln
Pasta
Langkornreis



Fitnessteller:

Die Fleischgerichte Entrecote, Cordon Bleu und Wiener Schnitzel sind auch als Fitnessteller mit dem Dressing nach Ihrer Wahl erhältlich
	CHF


CHF



CHF


CHF



CHF
	29.50


37.00



32.00


20.50



22.00 






	Unsere saisonalen Spezialitäten aus Klettgauer Spargeln





	
	Spargelschaumsuppe
Mit gekochtem Ei und Schinken 
	CHF
	  10.50

	
	
	
	

	
	Vorspeisen :
Marinierte weisse und grüne Spargeln an einer Kräutervinaigrette und Salatbouquet
Sie haben die Wahl dazu:

Suffle vom jungen Blattspinat

Rohschinken

Lachstatar


	





CHF

CHF

CHF
	





15.50

18.50

20.50

	
	
	
	

	
	Hauptgänge :
Spargelportion von weissen und grünen 
Spargeln
Mit gekochtem Schinken und Ei, zerlassene 
Butter und Salzkartoffeln

Gebratene Lachstranche Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln

Entrecote vom Rind Sauce Hollandaise und 
Beilage nach Wahl
	




CHF



CHF



CHF
	




25.50



33.50



41.50

	
	
	
	

	
	

	
	

	
	
	
	

	
	
	
	




	Dessert





	
	Kaffee Schoggi Mousse 
mit Cantuccini und Rahm
	CHF
	10.50

	
	
	
	

	
	Panna Cotta mit Rhabarberkompott
garniert mit Rahm und Pistachecroquant
	CHF
	10.50

	
	
	
	

	
	Crema Catalana
Creme Brulee mit Früchten garniert

	CHF
	8.50

	

	
	
	



	
	In unseren Preisen ist 8% Mehrwertsteuer inbegriffen

	
	



image1.jpeg
Gmaandhuus 82)1}\
Neunkirch




image2.jpeg




